
“L’Olio”
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

ZONA DI PRODUZIONE: Orvieto, Umbria (TR) 

ALTITUDINE OLIVETO: 350 mt s.l.m.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: vaso policonico 

DENSITÀ  (PIANTE PER ETTARO): 300 piante

ETÀ MEDIA: 40 anni

EPOCA DI RACCOLTA: Seconda metà di ottobre 

LAVORAZIONE: Impianto a ciclo continuo, estrazione a 
freddo 

FRANGITURA: Entro le 6 ore successive alla raccolta

RESA IN OLIO PER 100 KG DI OLIVE: 9%

CLASSIFICAZIONE OLIO: Extra vergine di oliva 

CULTIVAR: Moraiolo, Frantoio, Leccino 

COLORE: Verde con riflessi dorati

ABBINAMENTI: Perfetto con carne alla griglia, zuppe di 
verdure, minestroni e primi piatti


